
KOMPLET
Waffel Mix
Miscela per la produzione di waffel dolci e salati.
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Waffel dolci
WAFFEL MIX 1.000 g 
Acqua/ latte freddo (+5°C) 1.100 g 
Burro sciolto 425 g

Modalità d’impiego: 
Mescolare il tutto in planetaria con frusta a 
media velocità fino ad ottenere un impasto 
liscio ed omogeneo.  
Riposo dell’impasto: 10 min. 
Versare su piastra unta.

Cottura: 
180° C per 5 min. ca.

Waffel salati
WAFFEL MIX 1.000 g 
Acqua (+5°C) 1.100 g 
Burro sciolto 225 g 
Strutto sciolto 200 g 
Sale 6 g

Modalità d’impiego: 
Mescolare il tutto in planetaria con frusta a 
media velocità fino ad ottenere un impasto 
liscio ed omogeneo.

NB: è possibile aggiungere all’impasto, prima 
della cottura, ingredienti a piacere (formaggio 
grana, verdure sott’olio sminuzzate etc...).

Riposo dell’impasto: 10 min. 
Versare su piastra unta

Cottura: 
180° C per 5 min. ca.

Caratteristiche:
• Sapore equilibrato che ben si 

adatta a qualsiasi farcitura.

• Ricettabile sia dolce che salato.

• Semplicità d’impiego.

• Qualità costante.

Molte altre ricette su: 
kompletitalia.it


